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そば処 日の出屋そば処 日の出屋

　福井駅を出てすぐ、ハピリン内にあ
る福井市観光物産館福福茶屋には福井
のおいしいものがいっぱい。そばもも
ちろん絶品です。店長のおすすめは竹
田の油あげおろしそば。そばは打ちた
てを提供しており、コシがしっかり。
鼻から抜ける油あげの香ばしさが、さ
らにおいしさを引き立てます。県内外、
そして海外からも幅広い年代のお客様
が足を運ぶこちらのお店なら、福井な
らではの味と地酒の相性の良さを再確
認できます。福井県民が行っても新た
な魅力が見つかるはずです！

　あわら湯のまち駅から徒歩５分、レト
ロな雰囲気の温泉街に佇むそば処日の出
屋。店主の北嶋雅美さんおすすめの味好
み（花）をいただきました。おろし、ざ
る、鴨なんばんの３つのそばと天ぷらが
セットになっており、出汁によって全く
違う味わいが楽しめます。そばはみずみ
ずしいながらも力強く、心地よい喉ごし
を感じます。北嶋さんはそばを打ち始め
て 60年。県内のそば栽培の普及活動や
海外での実演など、福井のそば文化の創
出に尽力しました。こだわり抜いた究極
のそば、1度は味わって欲しい逸品です。

住　所：福井市中央 1-2-1 ハピリン 2F
電　話：0776-20-2929
定休日：年中無休

住　所：あわら市二面 34-43
電　話：0776-77-2274
定休日：火・水・木曜

竹田の油あげおろしそば 1,408 円

味好み（花） 　2,000 円

ソバールメニューは越前おろしそば、梵 
純粋 300ml、九頭龍舞茸の天ぷら、こん
にゃく田楽、鯖のへしこ 2,420 円

SNS
はこちら

HP
はこちら

ソバールメニューはおろしそば、梵・純粋 
純米大吟醸 300ml、季節の一皿（料理は
時期によって変わります）3,000 円
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